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Retsikkerhedsblanket fremvist ved tilsynets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set mulighed for hygiejnisk håndvask
med sæbe og engangspapir. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølemøbler indeholdende fødevarer
med temperaturopbevaringskrav samt tildækning og adskillelse
af fødevarer i samme. Set at ny kølecontainer står hævet over
jord samt med overdækning i forbindelse med køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, køkken, samt det bagerste depot. Konkret vejledt om
ekstra rengøring grundet fugt og begyndende skimmel i loft i
det bagerste depot.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkøling for perioden oktober 2022 og frem til dags dato.
Virksomheden kunne ved tilsynet ikke få adgang til det
elektroniske egenkontrol program samt risikoanalyse for
procestrinnet nedkøling, som derfor ikke er fremvist.
Mærkning og information: Vejledt generelt om reglerne for
mærkning ved levering af mad til andre Fødevarevirksomheder.
Konkret vejledt om: Produktionsvirksomhed, holdbarhedsdato
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"Bedst før", samt opbevaringsforeskrifter (eks. opbevares på køl ved 5 grader)
Godkendelser m.v.: Virksomheden er vejledt i 1/3-reglen om forarbejdede animalske fødevarer til andre
detailvirksomheder inden for samme eller tilstødende region.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


