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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, mundtlige procedurer for varemodtagelse
herunder temperaturkontrol samt stikprøvevis kontrolleret
opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav i
virksomhedens køle- og fryseskabe, kølerum og på
tørvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er stikprøvevis kontrolleret
uden anmærkninger: vedligeholdelse af bordoverflader,
frituresteger, emfang over frituresteger samt lister og hylder
kølerum samt i køle- og fryseskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse. Konkret vejledt om mulige løsningsforslag til
at gennemgå virksomhedens risikoanalyse, så den er tilpasset
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse fra maj 2022 til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten herunder set datablad på skumbakke, plastbakke med hægselslåg samt is/suppe-bøtte.


