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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder langt nok ta'tøj således at de
ikke kommer ned i maden, tidsstyrring af buffetten med
bestemte klokkeslæt, tilgængelig sprit til kunder. Personalet har
redegjort for proceduren for rester af buffet, ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost, stikprøvevist kontrolleret temperaturer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I
produktionskøkken over håndvaske samt i opvaskerum ses der
snavs omkring ventilation i loftet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkølingskontrol for perioden 01-10-22 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


