
Kings Restaurant ApS

 

 

Nørregade 23

6100  Haderslev

43232606

26-01-2023 1
06-10-2022

1
15-09-2022

3Hygiejne: Rengøring
14-07-2022

3Hygiejne: Rengøring

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølemøbel hvor
der opbevares fersk fisk. Opbevaring af ris til sushi. Adskillelse
og tildækning af fødevarer. Fødevarer korrekt hævet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr i
køkkenlokale, kølerum, frostrum, depotrum i kælder samt
serveringslokale med buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indfrysning af
fisk til sushi og pH måling i ris til sushi for de sidste 3 måneder.
Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprocedurer for
indfrysning af fisk og pH måling af ris til Sushi produktion.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af genbrugs fødevarekontaktmateriale i forbindelse
med opbevaring af fødevarer.


