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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndvask forsynet med sæbe og
engangsaftørring. Temperaturer i frysere og kølerum samt
køleskuffer. Virksomheden har redegjort for deres arbejdsgang
vedr. opfyldning og opbevaring af fødevarer til pizza (køle
beholder) Vejledt om at temperaturen måles det varmeste sted
og at der anvendes låg - alternativt kan tre timers rettesnor
anvendes såfremt temperaturen ikke kan holde.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring af isterningsmaskine, område bag bar samt
serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligehold af område bag bar, herunder isterningsmaskine og
bordplader. Virksomhedens køkken og baglokale fremtræder
flere steder slidt. Virksomheden oplyser at der vil ske
vedligehold af inden efteråret. Dette fremgår også af
virksomhedens vedligeholdelsesplan. Derfor er der ikke
anmærkninger ved denne kontrol.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling - siden
august 2022 ti dags dato. Vejledt om korrekt dokumentation af
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nedkøling og at der nu kan anvendes 4 timer fra 65-10 grader. Endvidere henvist til SITTI værktøj på
Fødevarestyrelsens hjemmeside som kan anvendes til nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


