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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i køle og fryse
inventar, varmholdelses temperaturer, forrum til toilet samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions områder herunder gulv, vægge, hylder,
bordoverflader samt køle og fryse inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold. Følgende
er konstateret: Flere overflader fremstår med plastik film på
overflader som er revnet og løs i kanter. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for glatte og vaskbare
overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og varmholdelse stikprøvevis siden sidste tilsyn til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten herunder plastik poser som bruges til opbevaring af brød. Vejledt konkret om genbrug af
madfilm.


