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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj. Virksomhedens anvendte retningslinjer, er i
overensstemmelse med branchekode. Kontrolleret beskyttelse
mod kontaminering ved fremstilling af 2 pizzatyper, herunder
håndtering af halvfabrikata, i kølebro over pizzabord, blev
opbevaringstemperaturen målt til inden for 5 grader C.
Følgende er konstateret: 2 flasker pesto blev opbevaret i
køledisk, hvor temperaturen ved bunden af flaskerne blev målt
til 0 grader C, øverst i den ene flaske blev temperaturen på
overfladen målt til 9 grader C, og temperaturen i pestoen
øverst blev målt til 8,7 grader C. Virksomheden havde fastsat
opbevaringstemperaturen til max 5 grader. Virksomheden
forklarede at pestoen blev fyldt i flasker ca. kl 16, og kun blev
anvendt samme dag, dvs. til ca kl 21, ofte kortere.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret at fødevarer i køleskuffer i køkken, blev opbevaret
beskyttet mod forurening, og ved korrekt temperatur, OK.
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Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken og udstyr der vare fremme til anvendelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogram for skriftlige arbejdsgange for personalehygiejne,
OK. Kontrolleret risikoanalyse for holdbarhed af pesto, holdbarheden er fastsat i overensstemmelse med
branchekode, OK. Kontrolleret registrering af egenkontrollens gennemførerlse og resultater for nedkøling
stikprøvevis, OK.


