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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
håndtering af sandwich herunder holdbarhed ved opbevaring
på køl. OK
Kontrolleret håndtering af pølser der styres via overvågning af
temperatur.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og frost. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Følgende er konstateret væg over sandwichbord og front ved
sandvichbord/opvaskemaskine er let snavset
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af overflader i
tilvirkningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur og varmholdelse for perioden
september 2022 - januar 2023
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret holdbarhed
på chips. OK
Godkendelser m.v.: kontrolleret at virksomheden er registreret
med korrekt CVR nummer hos Fødevarestyrelsen. OK


