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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter. Procedurer
varemodtagelse. Opbevaringstemperaturer.
Nedkølingsprocedurer i blæstkøler. Affaldshåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring under produktion af følgende
lokaler/udstyr: produkionskøkken. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
anvendelse af desinfektionsmidlet og udfører rengøring og
desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring herunder også frekvensrengøring af følgende
lokaler/udstyr: Produktionskøkken samt pålægsslicer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for varemodtagelse, fødevarekontaktmaterialer, skadedyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for udpegede kritiskekontrolpunkter siden sidste tilsyn til dags
dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Anvendelsesforeskifter til modtagerkøkkerner
som vedlægges ved hver levering. Virksomheden er bekendt
med eventuelle allergener hos deres aftagere.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Overensstemmelseserklæring, for kondibøtter, madfilm,
herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger
(art af fødevare, tid og temperatur), oplysninger om stoffer
med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver,
udsteder af erklæring og underskrift.


