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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum og
kølefaciliteter i produktionskøkken, adskillelse og tildækning
mellem fødevaregrupper på køl og frost, opbevaring af frugt og
grønt i grøntkølerum samt kontrolleret procedurer for
nedkøling af fødevarer, varmebehandling af indbagt kylling
samt procedurer for produktionsflow om aftenen i
produktionskøkkenet. Kontrolleret opbevaring af drikkevarer på
drikkevarelager samt i salgs/diskområdet, ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om regler for opbevaring af fødevarer fri af
gulv og vægge.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af frostrum og to kølerum,
drikkevarelager med gulv og vægge samt renholdelse af
produktionsområde med emfang, friturekar, bordoverflader,
komfur, gulv og stativ til udstyr/fødevarekontaktmaterialer.
Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse friturekar, komfur og
emfang, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for januar måned 2023. Virksomheden
har frekvens for dokumentation 1 gang pr uge, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


