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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Stikprøve kontrolleret
opbevaringstemperatur. Gennemgået procedure for kontrol af
termometer. Virksomheden har redegjort for gældende
hygiejne reglerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet. Desinfektionsmidlet er godkendt af FVST
til brug uden afskyl.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: opvaskerum, grøntsags rum, produktiondområde,
lagerlokalet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for vare
modtagelse, opbevaring på kølog frost, opvarmning og
nedkøling for perioden 01.10.2022 til dags dato. Set
dokumentation for vedligeholdelses plan.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


