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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevare på køl, hygiejniske håndvaske faciliteter, procedure for
opvarmning af nedkølet mad til aftensmad og håndtering af
evt. rester. Procedure for håndhygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkkenborde, køleskabe og opvaskemaskine.
Gennemgået procedure for rengøring inden opstart af
håndtering af fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for de
sidste 4 mdr.


