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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
fødevarekontaktmaterialer, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring i produktionsområde og på personaletoilet,
adskillelse og tildækning af uemballerede fødevarer,
opbevaringstemperaturer ved kølepligtige fødevarer samt
forrum til toiletter. Vejledt konkret om mulighed for montering
af dørpumper på døre til toiletter nær køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde, herunder at gulve, vægge, lofter og inventar,
fremstår renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenområde, herunder at gulve, vægge, lofter og
inventar, fremstår i god stand. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder at den
er dækkende for virksomhedens fødevareaktiviteter. Vejledt
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konkret om løsningsmuligheder for tilpasning af risikoanalysen, idet der er udpeget kritiske kontrolpunkter for
varmebehandling og varmholdelse, hvilket ikke er en del af virksomhedens fødevareaktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


