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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for
buffethåndtering, herunder varemodtagelse af færdigtilberedte
fødevarer, opbevaring af fødevarer uden for køl, samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- og udsalgsområde herunder udstyr og
driftinventar, samt fødevarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- og udsalgsområde herunder udstyr og
driftinventar, samt fødevarelager.
Bue over buffetområde fremstod nedslidt langs kanter, loft
over varmt område og opvaskeområde fremstod med forvitret
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fuge og kig til rå træ. Gulv under ovn fremstod ikke rengøringsvenligt, idet sokkel ikke sluttede tæt til kanter
langs ovn. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler og hele lige overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, samt
udpegelse af kritiske kontrolpunkter, herunder modtagerkontrol og køleopbevaring. Der er vejledt om
udspecificering af egenkontrolprogram, herunder tilgængelighed af egnet måleudstyr til overvågning af
virksomhedens kritiske kontrolpunkter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Yderligere kontrolleret datomærkning af emballerede
fødevarer til udsalg.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nummer stemmer overens med ejerforhold registreret hos
Fødevarestyrelsen. Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvens.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Lav og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.


