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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens aktiviteter.
Opbevaring af fødevarer i køleskab, fryser samt målte
temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: I grøntkøleskab findes nedkølet
kødsovs. Temperaturern måles til 11 grader. Da køkkenansvarlig
opdager dette oplyses at det skal kasseres, idet det ikke er
nedkølet i køleskabet, hvor det plejer at blive nedkølet.
Fødevaren kasseres straks.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for nedkøling, herunder mængde,
tid og måling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar, emhætte, opvaskemaskine,
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning
stikprøvevis siden januar 2022 til d.d.
Kontrolleret: dokumentation af nedkøling..
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Følgende er konstateret: Virksomhedens dokumentation af nedkøling starter 1. måling under +65 C.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om korrekt måling og dokumentation af nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Vejledt om opdatering af egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


