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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder. Gennemgået procedurer for indfrysning
af fisk samt syltning - generelt vejledt om reglerne.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Rør langs loft
fremstår med fedtdråber, gummilister i tjenerkøleskab fremstår
med skidt og blæser i 2 køleskabe fremstår med skidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøringsmuligheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Øvrige køleenheder,
produktionsoverflader, lagerfaciliteter, isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverflader samt gummilister i
køleenheder. Vejledt konkret om udbedringsmuligheder af
knækkede fliser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling samt indfrysning af fersk fisk fra oktober 2023 til nu.
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Vejledt om tilpasning af temperaturer på fryser og køledisk med fisk i selve dokumentationsskemaet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


