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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start måles der med
indstikstermometer en temperatur på 11,3 °C på en opvarmet
og nedkøling suppe, som medarbejder oplyser blev sat ind i
køleskabet dagen før kl 21.00 i den gryde retten blev opvarmet
i. Medarbejder smider med det samme retten ud under
tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det smider vi ud
og fremover nedkøler vi på en anden måde.
Der er under tilsynet vejledt om at anvende SiTTi som et muligt
redskab til at dokumentere en sikker nedkøling.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden kan fremvise et relevant
velvedligeholdt termometer og de køleenheder der anvendes
til nedkøling fremstår ligeledes velvedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
nedkøling siden oktober 2022 til dd. Virksomheden varierer imellem de relevante produkter når der
dokumenteres.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk. og faktura.


