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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fersk fisk anvendt til Sushi,
herunder opbevaringstemperaturer i køleenheder.
Virksomheden informerer kunderne om, hvornår sushien
senest må spises, så den samlet set ikke er uden for køl i mere
end 3 timer, inkl. tilberedningstid og tid hos forbrugeren.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilsætning af
sushi-zu i sushi ris. pH kontrolleres ved hjælp af pH meter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for PH måling
samt risikovurdering for sushi zhu.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


