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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Orden og adskillelse af forskellige råvarer
samt opbevaringstemperaturer på køl. Der er konkret vejledt
om indstilling af temperatur på fryser til -18 grader. Der er
gennemgået procedurer for nedkøling af kebab, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for nov. 22 til d.d.
Kontrolleret: dokumentation af nedkøling.
Følgende er konstateret: Nedkøling skal ske fra 65 grader til 10
grader inden 3 timer ifølge egne procedurer. Der er i januar
registreret sluttemperatur på fx. 32 grader, 30 grader, 28 grader
på 1-1,5 time. Procedurer er gennemgået og vurderes OK.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Der er konkret vejledt om korrekt notering af kontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


