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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i kød-, pålægs- og mælkekøler uden
anmærkninger. Kontrolleret procedurer i forbindelse med
varemodtagelse. Ok. Kontrolleret at der findes faciliteter til
hygiejnisk håndtering af uemballeret brød og bland selvslik. Ok.
Virksomheden har redegjort for procedurer i forbindelse med
styring af madspildsvarer og der er kontrolleret holdbarhed i
forbindelse hermed. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at frugt
og grønt fremstår frisk. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af hylder, gulv,
vægge, loft og fordamper i mælkekøler samt stikprøvevist
under inventar i butiksområde uden anmærkninger. Rengøring
af brødskab og område ved frugt og grønt er kontrolleret uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer for varemodtagelse og opbevaring af kølekrævende
fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperaturer og varmodtagelse for perioden
september 2022-d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-nr. og fødevareaktiviteter.


