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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i køkkener og opvaskeafdeling,
opbevaringstemperatur i kølerum herunder opbevaring af fisk
ved 2 °C, forrum til toilet samt opbevaring af rent
arbejdsbeklædning, kontrolleret buffethåndtering herunder
faciliteter på buffet således at selvbetjening sker hygiejnisk
forsvarligt. Gennemgået mundtlige procedurer for nedkøling i
blæskøler og langtidsstegning, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, loft, køleinventar
med tætningslister i køkkener, indvendig i opvasketunnel med
lameller samt kølerum herunder gulv, vægge, fordamper og
hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling samt indfrysning af fersk fisk siden juni 2022 og til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Der skiltes med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og virksomheden har et nr.
system for oplysninger af hvilke allergener der er anvendt i hvilke retter på buffeten.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


