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‘Denne kontrol, dato
06-02-2023
Adresse Gammel Jernbanevej 21
Postnr/By 2500 Valby Tidligere kontrol
CVR-nr. 43070568 Dato 22-03-2022 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af 2
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af
Mzerkning og information 1 fedevarer, herunder temperatur og adskillelse under
Godkendelser m.v. opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af
Seerlige meerkningsordninger hander. Vejledt om at handvask altid skal vaere tilgaengelig.
Varestandarder Handvasken er i dag fyldt med udstyr og der henvises til
Tilszetningsstoffer m.v. fedevarevasken. Forholdet vurderes som en bagatelagtig
Kemiske forureninger overtreedelse. Kontrolleret adskillelse under produktion.
Emballage m.v. Vejledt om at kelepligtige fedevare kun ma opbevares 3 timer
Andet uden for kgl. Ingen anmzerkninger.
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Kontrolleret: Optgning af fgdevare. Det indskaerpes, at
fgdevarer skal optges sa det ikke indebaere risiko for
1 © Ingen anmaerkninger fedevaresikkerheden inden endelig tilberedning, og at dette
2 O Indskaerpelse skal ske ved maximalt 5°C sa det ikke indebaerer nogen
2 Rebiid ferbud eller tangshpder sundhedsfare. Fglgende er konstateret: Der optgs kylling i 2
4 @ Sgt(ﬁg:t?z%giitir;?;;rl;?::gtfi?:éet poser a 2 kg pa kekkenbordet og der males en kerne
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley temperatur pa 17,4°C malt med kaliberet indstikstermomter.
O .Udgéet symbol. Vises for Endvidere optges der noget kylling ca 3 kg i varmt vand, hvor
IStk petecridiveton 2022 der ligeledes males temperatur p& 17°C. Billede dokumentation

taget med. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi vil

Kontroltype og -aktivitet i fremtiden optg i kpleskabet og sikre os at kylling og andre
[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne fedevare ikke temperturbelastes under optgning.
[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.
(1 Anden kontrol Afggrelsen kan péklages. Se klagevejledning pa bagsiden.
1time
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Vejledt om at kglekseden ikke ma brydes og fedevare temperatur belastes under optgning.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: renggring og vedligeholdelse af

produktionskgkken med inventar, kpleskabe, lagret og serveringsomradet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Egenkontrolprogram og

dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkgling fra august 2022 til d.d

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af
kontrolrapport.

Meerkning og information: Virksomheder skilter ikke med, at information om allergene ingredienser kan fas ved

henvendelse til personalet. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse. Vejledt konkret om ophaengning af skilt og sikre sig at man kan oplyse omkring allergener.
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