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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperatur, adskillese og emballering af fødevarer
på køl og frost, samt faciliteter til hygieniske håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af køkken herunder kølerum, mikroovn, ovn og
tilvirkende område, samt set rengøring af udstyr, redskaber og
overflader der kommer i berøring med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) For retten
Backhaus gryde fra menukortet. Virksomheden har redegjort
for deres procedurer for tilvirkning af Backhaus gryde fra
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling.
Virksomheden har fået fremvist og gennemgået
fødevarestyrelsens online værktøj SITTI, for sikker nedkøling,
opvarmning og varmeholdelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


