
Restaurant Hua Long

 

 

Astersvej 5-7

4000  Roskilde

34396043

09-02-2023 1
02-11-2022

1
03-10-2022

3Hygiejne: Rengøring
22-06-2022

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for indfrysning
af fisk til sushi samt produktion, ph sænkning og anvendelse af
sushi ris. Virksomheden oplyser at sushi ris anvendes indenfor
8 timer og at der produceres 2 gange dagligt. Opbevaring af
fødevarer i kølerum, fryser, kølebord, kølebord med fersk fisk
samt målte temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Opbevaring af fødevarer på lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder med inventar, emfang, kølerum, fryser,
køleborde, lager, køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-for produktions af sushi, herunder indfrysning af fisk
samt pH-sænkning af sushi ris.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling, indfrysning af fisk , pH-måling af sishi ris stikprøvevis
siden sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Restaurant Hua Long

 

 

Astersvej 5-7

4000  Roskilde

34396043

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-02-2023

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


