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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening,personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl. Stikprøvevis
kontrolleret temperaturen på køl.
Vejledt konkret om tilgængelighed til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret den generelle rengøringsstandard
af køkken, herunder kølemøbler samt produktberørende
overflader.
Vejledt generelt om oprydning og renholdelse i/af køkken med
produktion.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden er under
kontrolbesøget grundigt vedledt om risikoanalyser og
egenkontrol. Eksempler på FVST hjemmeside er gemmen gået
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med ansvarlig for virksomheden.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret registrering hos Fødevarestyrelsen.
Det indskærpes, at fødevarevirksomheder skal være registreret hos Fødevarestyrelsen. Fødevareaktiviteter må
først påbegyndes, når virksomheden er registreret hos Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden har påbegyndt fødevareaktiviteter, og er ikke registreret hos
Fødevarestyrelsen. Virksomheden tilbereder dagligt morgenmad, formiddagsmad, frokost samt
eftermiddagsmad til ca. 40 børnehavebørn og 23 vuggestuebørn. Virksomheden servere morgenmadsprodukter,
ost, smør, frugt, brød, pålæg samt enkelte dage, lune retter som supper og fiskefrikadeller der er
færdigfremstillet. Virksomheden laver selv grødretter.
Punkt 7.5 i autorisationsvejledningen er gennemgået "Institutioner med begrænset behandling af fødevarer –
under bagatelgrænsen"
Virksomheden havde følgende bemærkninger. Troede vi var under bagatelgrænsen for registeret ved FVST.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt generelt om registrering ved FVST, vist link til blanketten på FVST hjemmeside.


