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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold samt egnet og rent arbejdstøj. Udleveret
faktaark om norovirus.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
virksomhedens procedurer for håndtering af bønner samt
syltning. Disse procedurer er også beskrevet i virksomhedens
egenkontrolprogram. Konkret vejledt om håndtering af friske
sukkerærter, babymajs, asparges og meloner.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
adskillelse og overdækning af fødevarer i færdigvarekølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinfektion af
arbejdsredskaber som f.eks. pålægsslicer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret vedligeholdelse af diverse
kølerum. Konkret vejledt om vedligeholdelse af
skruer/møtrikker ved blæseren i færdigvarekølerummet, da
disser er begyndt at rustne. Konkret vedledt om
vedligeholdelse af vægge i vareindleveringen, da der ses
afskalning af maling på væggene.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for syltning og
håndtering af bønner.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og varmholdelse for de seneste 2
måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


