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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Orden og adskillelse af forskellige
fødevarer samt opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Kontrolleret adgang til hygiejnisk håndvask, ingen
anmærkninger. Der er gennemgået procedurer for modtagelse
af mad fra cáfe samt opbevaring, opvarmning og nedkøling af
aftensmad, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra januar og
februar.
Kontrolleret: dokumentation af nedkøling.
Følgende er konstateret: der findes ikke nogen aktuel
dokumentation af nedkøling. Nedkøling er udpeget som kritisk
kontrolpunkt og skal derfor kontrolleres og dokumenteres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om regler for egenkontrol og dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


