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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet (salatbar): Serveringsbestik i passende
længde, så de ikke falder det ned i skåle. Overvågning af
personalet - salatbar er hensigtsmæssigt placeret. Procedure
for anvendelse af evt. rester fra buffet - vil blive anvendt til
retter, der varmebehandles. Håndvask i køkken er forsynet med
koldt og varmt vand. Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevare, virker korrekt.
Opbevaringstemperaturer på køl og frost er i orden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
opvaskeafsnit, lager med køleskabe og frysere. Konstateret:
Begyndende belægning under 2 hylder i køl 4, lidt belægning
nederst i køl 1, samt på kølegitre, støv på loft over 2 køleskabe i
køkken. Kalk omkring vandhane til håndvasken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel. Ny ansat i køkken har redegjort for
ændringsplan vedrørende rengøring i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling og
genopvarmning fra november 2022 til i dag.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


