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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder,
afskærmning af uemballerede fødevarer mod kunder,
temperaturer og adskillelse i køleskabe samt gennemgået
mundtlige for opvarmning, kulinarisk opvarmning og
varmholdelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overfalder samt gulv, vægge og loft i
ekspeditionsområde, butikslokale og på lager. Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktbærende overflader og gummilister på
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og udpegning af
kritiske kontrolpunkter for varemodtagelse, opvarmning,
varmholdelse og opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret holdbarhedsangivelse
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af færdigpakkede fødevarer, herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af Stikprøvebaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og fødevarekontaktmaterialer.


