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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
herunder tildækning, adskillelse og temperaturmåling,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på tørvarelager. Følgende
er konstateret: På øverste hylde i tørvarelager opbevares
rengøringsmidler, på samme hylde samt på hylderne herunder
står emballerede fødevarer. Rengøringsmidlerne blev fjernet
under tilsynet, hylderne fandtes tørre og rene. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om adskillelse af fødevarer og
rengøringsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og tørvarelager, kølerum i baggård.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden oktober 2022 til dags dato. Vejledt generelt om, at
det kan noteres, hvis nedkøling ikke har været udført i
dokumentationsperioden.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


