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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl og frost, samt tørvarelager.

Følgende er konstateret: temperatur målt til 7,4 grader i
køleskab med bl.a mælkeprodukter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om fokus på opbevaringstemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, gulve og vægge i
produktionsområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
skabsinventar i produktionsområder.
Følgende er konstateret: enkelte skabs- og skuffelåger fremstår
med slidte kanter.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varmodtagelse, opbevaring og varmebehandling for de seneste 6 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


