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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Uemballerede fødevarer er afskærmet fra kunderne i
salgsområde. Termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevare, virker korrekt. Håndvask i
produktion er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og
engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
bageri, salgsområde, lager. Følgende er konstateret: Ansamling
af støv øverst på melsilo, på ventilation i den ene væg, og på
kølegitre i køleskab i kunderområde. Stikkontakt i fryserum var
klistrede. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring, herunder evt.
tilføjelse af disse områder i rengøringsplan.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: bageri, herunder udskiftning af loftsplader. Ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt om regler vedrørende forrum til
personaletoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevarings
temperaturer, varmebehandling (af pølsehorn). Set
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dokumentation for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for perioden juni 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktititeter.


