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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur ved fersk, herunder at fisken
opbevares ved maksimum 2 grader samt
opbevaringstemperatur ved fødevarer med fastsat kølekrav til
maksimum 5 grader. Kontrolleret opbevaringsforhold for
færdigproduceret sushi som ikke kan opbevares ved 2 grader.
Virksomheden har via tidsstyring på tablet redegjort for, at det
sikres, at sushien fortæres eller kasseres indenfor 3 timer fra
produktionsstart. Virksomheden er vejledt generelt om
løsningsforslag, således det sikres, at opbevaringstiden, for
forud produceret sushi som opbevares i køleskabe forinden det
kommes i salgsmontre, fratrækkes tiden i salgs montren, så de
3 timer overholdes. Kontrolleret virksomhedens procedure og
fremstilling af ris anvendt til sushi som opbevares udenfor køl.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af sushi zu samt
efterfølgende måling af pH. Overværet måling af pH værdi i
kogte ris under tilsynet. Kontrolleret at forbrugere ved
købstidspunktet oplyses omkring seneste tidspunkt for
fortæring. Af virksomhedens skiltning og etiketter på take away
emballage fremgår det, at sushien skal straks konsumeres.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse i forbindelse med opbevaring af kogte ris udenfor
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køl tilsat sushi zu. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


