Kontrolrapport

Virksomhed Yutaka Sushibar Aps

Adresse Fonnesbechsgade 9 A

Postnr/By 7400 Herning

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

15-02-2023

Tidligere kontrol
Dato 15-03-2022

CVR-nr. 34208158
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 19-11-2020
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret

side 1 af 2

opbevaringstemperatur i kgleenheder hvor der opbevares fersk

fisk, herunder at fisken opbevares ved minimum 2 grader.

Ligeledes kontrolleret opbevaringstemperatur ved fgdevarer

med fastsat kglekrav pa 5 grader. Kontrolleret virksomhedens

procedure for fremstilling og opbevaring af ris anvendt til sushi.

Virksomheden anvender sushi zu til risene og har redegjort for

procedure for pH maling og fremvist udstyr til maling af pH.

rKontroIIeret procedure for produktion af sushi til Take away

samt produktion forud for travle tidspunkter, herunder

procedure fortidsstyrring, saledes det sikres, at sushien ikke

opbevares mere end 3 timer udenfor 2 grader, ansvarlig har

mundtligt redegjort herfor. | forbindelse med udlevering af take

away, er virksomheden vejledt konkret om Igsningsforslag

saledes forbrugeren ved kgbstidspunktet oplyses om seneste

tidspunkt for forteering eller kassering af sushi. Ansvarlig

oplyser, at man fremadrettet vil haenge et skilt op i

afhentningsomradet. Ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

risikoanalyse i forbindelse med anvendelse af sushi zu til ris

opbevaret udenfor kgl, herunder pH maling og greense for pH

veerdi. | forbindelse med risikoanalyse for indfrysning af fisk, er

virksomheden vejledt om metode til yderligere beskrivelse af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 5 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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m; Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri
KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Yutaka Sushibar Aps

Adresse Fonnesbechsgade 9 A

Postnr/By 7400 Herning
CVR-nr. 34208158

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

krav til indefrysningen, sdledes tid og temperatur fremgar af risikovurderingen. Ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

15-02-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




