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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens gode arbejdsgange for håndtering
af affald i køkken samt fremtidige planer for affaldshåndtering i
lille lager i direkte forbindelse med køkken, virksomheden har
fremlagt procedure der sikrer at kontaminering fra affald til
fødevarer hindres. Ingen anmækrninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
køkken, herunder at vinduer og døre slutter tæt, samt at der
ikke er åbne rørføringer eller andet der kan kompromittere
skadedyrsikring af køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for de faktiske aktiviteter og at
relevante kritiske kontrol punkter dokumenteres løbende og i
passende frekvens. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


