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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Procedure for håndtering af
ingredienser til pizza i kølekantiner med hensyn til styring af
tid. Procedure for opbevaring af skaldyr fra modtagelse til
anvendelse. Håndvask i produktion og på personaletoilet er
forsynet med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Vejledt generelt om regel om toiletforrum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokaler. Her har virksomheden oplyst sin plan for
vedligeholdelse af bl.a. opvaskafsnit og lille lager med bl.a. en
fryser, placeret udenfor. Vejledt generelt om regel. OK.
Indgangs dør til sidstnævnte lager slutter ikke tæt i bunden.
Virksomheden vejledt generelt om regel for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for bl.a. varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Dokumentation af
egenkontrol for varemodtagelse, opbevarings temperaturer,
opvarmning og nedkøling i uge 6.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden er blevet indplaceret i fødevarebranche: Serveringsvirksomhed - Restauranter m.v. og er omfattet
af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.


