Kontrolrapport

Virksomhed B@rnehuset i Vallergd

Adresse Stadionalle 6

Postnr/By 2960 Rungsted Kyst

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

17-02-2023

Tidligere kontrol
Dato 22-02-2019

CVR-nr. 52197910
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 24-01-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 2
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og

tgrring af heender, malt opbevaringstemperatur i kgle -og

frostskabe, adskillelse og tildeekning af fgdevarer opbevaret pa

kel. Vejledt generelt om regler for vaske der passer til

virksomhedens aktiviteter, samt at virksomheden skal have et

passende antal vaske og evt. en seperat vask til handvasken.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: gulv,

arbejdsborde, kgle -og frostskabe.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

egenkontrolprocedurer.

Det indskaerpes, at virksomheden skal indfgre, ivaerksaette og

folge faste procedurer, som er baseret pa HACCP-principperne.

Fglgende er konstateret: Virksomheden har opvarmning som et

kritisk kontrol punkt. Kgkkenpersonale oplyser at ved

opvarmning af mad til minimum 75 grader, males

temperaturen med et infrargd overfladetermometer. |

virksomhedens skriftlige egenkontrolsprogram star der under

punktet opvarmning og anretning sadledes: Mad som opvarmes

skal na en temperatur pa minimum 75 grader celcius alle

steder i produktet, ogsa helt inde i centrum. Temperaturen

males og kontrolleres med et indstikstermometer - mal aldrig

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed B@rnehuset i Vallergd

Adresse Stadionalle 6

Postnr/By 2960 Rungsted Kyst

CVR-nr. 52197910

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

temperatur via scanning.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi far kgbt et indstikstermometer hurtigst muligt. Indskaerpelse

medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Vejledt om Fgdevarestyrelsen nye risikovaerktgj.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

17-02-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




