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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
varmebehandling af saucer inden varmholdelse.
Gennemgået procedurer for kontrol af skadedyr, herunder
kakarlakker uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af overflader i
køkken samt disk- og buffetområde i restaurant. Virksomheden
oplyser, at buffetborde rykkes ud og rengøres hver wekend.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Restaurant.
Virksomheden har skadedyrskontrol fra autoriseret
skadedyrsbekæmper hvet kvartal. Der fremsendes
dokumentation. Set indikatorbokse placeret i virksomheden.
Ingen spor af kakarlakker. Vejledt om vedligehold i form af
fugning af eventuelle sprækker for forebyggelse af skægkræ.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for kontrol af
skadedyr i virkosmheden af både bekæmper og virksomheden
selv. Ingen anmærkninger.
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Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling fra sidste kontrolbesøg 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


