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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af fermenterede fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har procedurer for vurdering af kvaliteten af
råvarer, virksomheden har vurderet på råvare ved modtagelse
af råvare. Virksomheden anvender en velafprøvet opskrift, med
afvejet krydderiblanding fra ekstern fabrikant, samt
virksomheden mundtlig redegøre for at de ikke selv tilføjer
ekstra krydderi udover krydderiblandingen. Virksomheden
anvender egnet starterkultur fra samme eksterne firma som
krydderiblandingen, virksomheden mundtlig redegøre for
krydskontrol af recept blanding samt starter kultur, herfor
dosere virksomheden starterkulturer iht. forskrift.
Virksomheden har kontrolprocedurer via vejning før og efter
der sikrer at fermenteringen skrider frem som den skal.
Virksomheden er vejledt om konkret løsnings forslag til
krydskontrol af krydderiblanding samt pH og
sygdomsfremkaldende stoffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og procedurerne
ved fermentering af spegepølser. Virksomheden har mundtligt
redegjort for at fermenteringen sker som en god arbejdes gang.


