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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl. Virksomheden har
mundtligt redegjort for procedurer for adskillelse af
virksomhedens fødevarer i forbindelse med tilvirkning i privat
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Synlige
produktbærende overflader i køkken og serveringsområde
samt virksomhedens opbevaringshylder i køleenhed.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse og opbevaring på køl og frost.
Følgende er konstateret: Virksomheden har printet 2 blanketter
med risikoanalyse, hvoraf den ene mangler angivelse af
aktiviteter og udpegning af kritiske kontrolpunkter og gode
arbejdsgange, og den anden har udelukkende angivet
aktiviteten brødbagning, og denne mangler også udpegning af
kritiske kontrolpunkter og gode arbejdsgange. Virksomheden
har et skriftligt egenkontrolprogram med skriftlige procedurer
for opbevaring på køl og frost samt varemodtagelse, og
virksomheden kan mundtligt redegøre for procedurerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
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virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse for varemodtagelse og opbevaring på køl og frost samt
dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og opbevaring på køl og frost.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


