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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til vand, sæbe og tørring af
hænder. Ok.
Kontrolleret virksomheden opbevaring op køl og frys, herunder
adskillelse, tildækning samt styring af holdbarhed. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for varmebehandling til 75 grader
celsius samt nedkøling fra 65 til 10 grader celsius indenfor 3
timer. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om at rettesnoren for nedkøling nu er 65 til 10
grader celsius indenfor 4 timer efter revidering af
virksomhedens risikoanalyse.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter. Virksomheden
har redegjort for skyllevandstemperatur samt rent og urent
område. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har mundtligt redegjort for sygdomsprotokol,
med særligt fokus på norovirus, herunder beskrevet 48 timers
rettesnoren samt opmærksomhed på symptomer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og udstyr: Arbejdsborde, vaske, opvaskeafdeling,
køleskabe, frysere og emhætte. Én gummiliste på et køleskab
sad løs i den ene side. Virksomheden følger op herpå. Ingen
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anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlige egenkontrolsprogram for procestrin; varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Virksomheden har udpeget varmholdelse som kritisk kontrolpunkt. Virksomheden har ikke denne aktivitet.
Vejledt konkret om revidering af kritiske kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling for perioden august 2022 til dags
dato.
Kontrolleret at virksomheden er i besiddelse af funktionsdygtige termometre. Virksomheden har demonstreret
anvendelsen heraf. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


