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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer og pH måling af syltede
nektariner. Konkret vejledt om mulighed for justering af
temperturer i køledisk ved varmt parti. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar og udstyr, opvaskemaskine, kælder, kølerum,
fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv i kælder. Der er redegjort for vedligehold
af personaletoilet, som er under renovering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til nu. Vejledt konkret om
overholdelse af løbende kontrol af pH i fermenterede varer.
Følgende er konstateret: der er forsøgt udarbejdet en
risikoanalyse for saltning af fisk, men denne er ikke
fyldestgørende. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om udarbejdelse af risikoanalyse for aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
samt visning på hjemmeside.


