
Frejasvænge

 

Hus 35

Bugtrupvej 35A-B

8560  Kolind

29189978

21-02-2023 1
21-11-2022

1
02-06-2022

1
09-03-2022

3Særlige mærkningsordninger

1  
1  
1  
1  
 
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning, der
opvarmes til min. 75 grader, ok. Procedurer for nedkøling. Der
nedkøles i mindre portioner i blæskøler, der nedkøles fra 65 til
10 grader på 3 timer. Virksomheden har vist korrekt brug af
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordflader, vaske, kogeplade, skabe og kaffemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bordplader, skabslåger og skuffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for opvarmning og nedkøling.
Virksomheden har blanket 6 og 9. Kontrolleret dokumentation
for samme de sidste 3 måneder, ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Der bruges
engangsforklæde af personale der har andre funktioner, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Der er vejledt om evt. sammenlægning af køkkener, hvis der
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skal produceres til andre køkkener fra 1 køkken.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager samt set
dokumentation for regnskab samt bilag for 4. kvartal 2021, 1., 2., 3. og 4. kvartal 2022 med en overholdelse af
økologiprocenten på over 43 %.


