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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Kontrolleret procedurer for
opvarmning og nedkøling af frikadeller, der opvarmes til min.
75 grader og nedkøles fra 65 til 10 grader på maks 3 timer.
Under kontrollen blev der hakket svinekød. Gennemgået
procedurer for hakning af kød, adskillelse af svine og oksekød,
samt procedurer for pakning, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kødhakker, produktionsborde under tilvirkning,
opvaskemaskine og kølerrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Som ovenstående.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


