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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret mundtlige procedurer for
aktiviteten nedkøling herunder anvendelse af mindre bøtter for
hurtig nedkøling. Stikprøvevist kontrolleret temperatur på køl
og frost. Ingen anmærkninger. Desuden vejledt om anvendelse
af Fødevarestyrelsens værktøj SiTTi til beregning af sikker
nedkøling som findes her:
https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrol for aktiviteterne nedkøling og opvarmning siden
maj 2022. Frekvensen er hver 14. dag. Derudover kunne der
ikke fremvises nogen udført dokumentation på egenkontrol for
aktiviteten varmholdelse, hvor frekvensen ligeledes er hver 14.
dag. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan jeg
godt se, jeg har glemt at skrive det ned. Indskærpelse medfører
2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages.
Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for procestrin nedkøling som er udpeget som et
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kritisk kontrolpunkt (CCP).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


