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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgik virksomhedens
procedurer for nedkøling i fryser og køleskab. Virksomheden
nedkøler fra 65 til 10 grader på under 3 timer. Der er vejledt
om sitti på fvst.dk. Virksomheden kunne fremvise
indstikstermometer som bruges til kontrol ved nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Set dokumentation for
vedligeholdelses plan for udbedering af forrum til
personaletoilet, det vil blive lavet inden 1.April 2023 - ingen
bemærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Gennemgik dokumentation for
nedkøling fra November 2022 til d.d. - ingen bemærkning.
Gennemgik virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


