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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleskabe. Vejledt om at bruge den store vask til
produktionsvask/opvaskevask, herunder udarbejde procedurer
for tidsadskillelse ved brug af vask.
Følgende er konstateret: I håndvask til vask af hænder står der
beskidt service. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at håndvasken kun må bruges til vask af hænder.
Der er sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken og buffetområde samt rengøring af udstyr
og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af temperatur
ved varemodtagelse og opbevaring fra 1.januar 2023 til og med
den 21.februar 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


