Kontrolrapport

Virksomhed Madkassen

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen
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'Denne kontrol, dato

21-02-2023

Adresse Jernbanegade 1A
Postnr/By 6000 Kolding Tidligere kontrol
CVR-nr. 40579761 Dato 21-10-2022
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2

Rengearing 2 Dato 08-04-2021

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Faciliteter til

hygiejnisk vask og t@rring af haenderne.

Det indskaerpes, at der skal vaere et tilstreekkeligt antal

handvaske, der er hensigtsmaessigt placeret og specielt

beregnet til handvask. Handvaskene skal vaere forsynet med

rindende varmt og koldt vand.

Folgende er konstateret: Under tilsynet var varmt vand ikke

tilgaengeligt i viirksomheden saledes var der ikke varmt vand i

hanen ved procelaensvask i tilvirkningsomrade eller

dobbeltvask i baglokale der benyttes til opvask.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vil huske at

teende for varmtvandsbeholder fremover.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.

Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Kontrolleret: Varmebehandling af fgdevarer.

Det indskzerpes, at varmebehandling og genopvarmning af

fedevarer skal foretages ved en sadan kombination af tid og

temperatur, at fgdevarerne er sikre. Virksomheden skal

dokumentere, at den anvendte metode til varmebehandling og

genopvarmning opfylder dette krav, med mindre fgdevaren

opvarmes eller genopvarmes til mindst 75 °C i hele fgdevaren.

Felgende er konstateret: | fryser placeret i virksomhedens

kzelder 1a kebabspyd med cirka 3 kg kebab der ikke var
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1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

varmebehandlet til 75 grader i kernen fgr det var taget af spydet og placeret i fryseren. Virksomheden oplyser at

han modtager kebab i stgrrelsen 10 kg.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Normalt laver jeg hele kebabspydet pa en gang.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden eller pa udleverede/fremsendte retssikkerhedsblanket.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring

med fgdevarer.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal holdes rene.

Alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer, skal holdes ordentligt rene og om

ngdvendigt desinficeres.

Felgende er konstateret: | kgleskab i baglokale er liste revnet og der ses skimmelignende veekst i denne. Hylder i

tilvirkningsomrade hvor der opbevares uemballerede pizzaer er snavset saerligt langs kanter, Fryser i kaelder hvor

der opbevares fgdevarer er snavset pa lag og langs kanter indvendigt i fryser. Seebedispenser ved handvask i

tilvirkningsomrade er snavset.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vil ggre det bedre.

Indskeerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa
bagsiden.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for opvarming af fadevarer. OK Dette

procestrin er i risikoanalysen udpeget til et kritisk kontrolpunkt.

Af virksomhedens skriflige egenkontrolprocedure fremgar det at varmebehandling af fgdevarer skal ske til 75

grader i kernetemperatur.

Set dokumenteret egenkontrol med opvarmning for perioden oktober 2022 - januar 2023. OK
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