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Tilsynet sker på baggrund af henvendelse om
sygdomsmistanke.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for
anmeldelse af henvendelser om sygdomsmistanke.
Virksomheden har dokumentation for forgæves kontakt til
Fødevarestyrelsen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter og
procedurer for personlig hygiejne herunder håndvaske- og
toiletforhold, gode arbejdsgange for håndvask samt gode
arbejdsgange for brug af ren arbejdsbeklædning. Kontrolleret
oplysninger om sygdom blandt personale. Virksomheden
oplyser, at der ikke har været sygdom blandt medarbejderne.
Vejledt generelt om smitterisiko ved norovirus, samt vejledt
konkret om destruktion af muligt kontaminerede fødevarer
samt rengøring og desinfektion af overflader på lokaler, udstyr,
inventar og emballage på fødevarer med desinfektionsmiddel,
som er effektivt over for norovirus. Udleveret faktaark om
norovirus. Gennemgået procedurer for tilvirkning og
håndtering af skinkesalat, hvidløgsspegepølse, rullepølse,
flæskesteg, skinke/hamburgerryg, rullesteg og roastbeef.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
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(HACCP-plan) for norovirus samt håndtering af sygdomsanmeldelser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Fødevarestyrelsen kan ikke påvises en sammenhæng mellem sygdomsudbruddet og de indkøbte fødevarer.


