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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
råvarer til ølproduktion samt færdigvarer opbevaret i
kølerum.-ok. Procedure for varemodtagelse samt flow i
produktion kontrolleret.-ok.
Virksomheden oplyser der er begrænset produktion for tiden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: bryggeri samt kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:Bryggeri
og kølerum.
Kontrolleret:lokaler for tegn for skadedyr.
Følgende er konstateret:Der er en del frugtfluer stammende fra
affaldsspande.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder. F.eks mere jævnlig tømning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, produktion af øl m.m.
Vejledt om at opdaterer risikoanalyse f.eks med skadedyr og
overdosering med ph-regulerende stoffer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: flere
virksomheder i samme lokaler.

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe frekvensbaseret
basiskontrol på baggrund af de aktiviteter virksomheden har
oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved
kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde følgende
bemærkninger:Enig.


